LA MASIA

Entradas — Starters — Forritter

Tostada "Skagen’- gambas con eneldo fresco y crema

f1€SCa SODTE LOSLAUQ......oooeeeeereeieieieieeieeeeesee e 9.50 €
Toast Skagen - prawns with fresh dill and créme fraiche on toast

Crema de chant@rell@.................ocoeeeeeeeeeeeeeseeiereeeeeeseeenns 7.50 €
Creamy chantarelle soup
Kantarellsoppa med vdsterbottensnacks

Salmon ahumado con gambas y nata de rdbano picante......8.50 €
Smoked salmon with prawns and horseradish cream
Rosen canapé - rokt lax och rdkor serverat med pepparrotsgrdadde

Plato de 3 tipos de arenque sueco y patatas

RETVIAAS. ........oveeeieeeiie et 8.50 €
Plate with 3 different types of herring and boiled potatoes
Silltallrik - 3 olika sorters sill med kokt potatis

Carpaccio de venado marinado con endrinas...................... 12.50 €
Carpaccio of deer marinated with sloe berries served
Slanbdrsgravad hjortfilécarpaccio

Salmon marinado al eneldo y salsa de mostaza dulce........... 8.50 €
Marinated salmon with honey sweetened mustard sauce
Gravad lax med honungssotad hovmadstarsds



LA MASIA

Platos principales — Main courses — Huvudritter

“Oreja de elefante” - Filete fino de solomillo

CON PALALAS fTTEAS .o vvverrrerrrerseesesisssiessssesssesesesesesessssasenns 16.00 €
“Elephant Ear’- Flattened filet of beef with french fries
Lovbiff (Elefantéra) med pommes frites

Se elige entre salsa bearnesa, mantequilla de ajo y mantequilla de café de paris
Choose between béarnaise sauce, garlic butter or café de paris butter
Vilj mella béarnaisesds, vitlokssmor eller café de paris smor

Entrecote en plato madera con tomato grillée, judias verdes

envuelto en beicon y salsa bearnesa................coocvvvcecvevnennnene. 17.50 €
Entrecote steak on wooden plate with grilled tomatoe, bacon wrapped
green beans and béarnaise sauce
Plankstek med grilltomat, baconlindade bonor och béarnaisds

Solomillo Stroganoff con arroz..............cccecevceeveeceeneennene 16.50 €
Beef Stroganoff with rise
Biff Stroganoff med ris

"Wallenbergare” - albondigas grandes de ternera blanca

con salsa de champifiones y arandano rojo......................... 17.00 €
Veal patties with onion served with mushroom sauce and lingonberries
Wallenbergare med champinjonsds och rdrérda lingon

Albondigas suecas con salsa marroén, arandano

TOJO Y PEPITIO SUCCO......ueueneenereerenreeeneestrsenseeeseesessessenessessensesnenas 10.50 €
Swedish meatballs with brown sauce, lingonberries and pressed cucumber
Kottbullar med grdddsas, lingon och pressqurka



LA MASIA

Platos Principales - Main courses - Huvudrdtter

Lenguado Walevska con salsa de bogavante y

CRAMPIAONES......ecvveteieeeieeee ettt 19.50 €
Sole Walevska with lobster sauce and mushrooms
Sjotunga Walevska med hummersds och champinjoner

Arenque sueco frito con mantequilla y puré de patatas .....10.50 €
Swedish grilled herring with melted butter and mashed potatoes
Strommingsflundra med skirat smor och potatismos

Salmon marinado grillée con patatas al

1T L1 [ S SRS 12.50 €
Grilled marinated salmon with creamy dill potatoes
Halstrad gravad lax med dillstuvad potatis

Salchicha “Falu” al horno con puré de

PALALAS......ccooovniiiiiiiiiiiiiiiiiii 9.50 €
Oven gratinated swedish “Falu” sausage with mashed potatoes
Ugnsbakad falukorv med potatismos

Menu Nifios — Kids menu — Barnmeny

2 salchicas escandinavas con patatas

JTTEAS. oottt et 8.00 €

2 grilled scandinavian sausages with french fries
2 grillkorvar med pommes frittes

Espagueti BOIOGNESQ.............ccueueeeeeveueienesieieienieessesieeenssseennes 7.00 €
Spaghetti Bolognese



LA MASIA

Postres — Desserts - Efterritter

Frambuesas calientes con helado de vainilla........................... 6.50 €
Warm raspberries with vanilla ice cream
Varma hallon med vaniljglass

Tarta de manzana con salsa de vainilla caliente o

helado de vainill@.................cceeeeeueveeeesieeseeeeeeieeee e 5.50 €
Apple cake with warm vanilla sauce or vanilla ice cream
Appelkaka med varm vaniljsds eller vaniljglass

Gofre sueco con mermelada y NAt@............ceveeeeeeeneneereeenenene. 5.00 €

Swedish waffle with marmalade and whipped cream
Viffla med sylt och grdadde

Queso frito de Suecia con moras amarillas calientes........... 6.50 €
Fried cheese from Sweden with warm cloudberries
Friterad vdsterbottenost med varma hjortron

Sorbete de satco con VodKa..............ccoueeeeueeeccrveeeireeeeireeeennne 5.00 €
Sorbet of elderberry with vodka
Flddersorbet med vodka

Helados Variados..............ccceeecueeeeceeeeiieeeeieeeeceeeecseeeevee e, 4.50 €
Assortment of ice cream
Urval av glass

Todos nuestros postres son caseros
All our desserts are home made - Alla efterrdtter dr hemlagade



LA MASIA

VINO TINTO — Red Wine — Rott Vin

Ribera del Duero

ProtoS 1ODIe.........cccuvveeeieeeeieeeee et 13.50 €
Emilio MOTO CTIANZA .........covveeeeecieeeee e, 26.50 €
Matarromera CrianZa .............ovevvvvvvvvvenuunnneneeneenennnnnnnnnnnnnnns 27.00 €
Rioja

CUNE CTIANZA «.veeeeeeiiiiieeeeeiieee ettt et ee e e 11.50 €
MuUga CTIANZA ... 19.50 €
Vifia Alberdi CTIANZA ............oeeeeeeieeeeeciieeeeeiee e 18.50 €
AzZpilicueta CTIANZA ........ccccueeeecveeeeieeeeieeeeieeeeieeesieeeeaee e 14.50 €
Campillo CTIANZA..........cccveeeeeueeeeieeeeiiee e e e 18.50 €
VIR BETCOO (1/2) .o, 7.50 €
Enate crianza (SOmMONLANO0)............ccocueeeeeeeeeeeeeeeeeeieeeennnn, 16.00 €
Imperial 2000 (T€SETVA)...........cccuevueeieecirecieecieeseeneeseenenenn, 27.50 €
Marqués de Murrieta (TeServa).............coeueeevesveseesvennnenn, 26.50 €
Vifia Ardanza (TeServa).............cueuvveeveeeeveeeeieeeeieeeeieneereeenne. 20.50 €
Tinto de la CASA ........ccuveeeeecieeeeeiiiee e 10.50 €

House red wine — Husets roda vin



LA MASIA

VINO BLANCO — White Wine - Vitt Vin

Marqués de Riscal (rueda) Verdejo............cccouevvevvenuvennnne. 12.50 €
Marqués de Riscal SauVignon..............cccccceeveeeeneeeceenneeenne 14.50 €
VITIA SOL ..ottt 11.50 €
Vifia EsSmeraldQ................cccoueeeeeueeeeeiiieeeeciiee e eeeiiee e 12.50 €
Enate (CRardonnay) .............ccoeeeeveeeeseeseeseeienieeeeseesseneens 14.50 €
Vino Blanco de la cas@..............ccoueeeecveeeeccieeeeecieeeeecieeeen, 9.50 €

House white wine — Husets vita vin

VINO ROSADO — Rosé Wine — Rosé Vin

TOTTES de CASLA ...veeeeeveeeeveeeereeeeiiee e ectee e e evee e veeesaee e 11.50 €
Mateus ROSE..........ccooeeeeiiiiiiiiieiiieeeeeeeeecieeeeee e 10.50 €
Vino Rosado de 1a casa.............ccuueeeecuveeeeccrveeeeecieeeeecieeeenn, 9.50 €

House rosé wine — Husets rosé vin

CAVA ¥ CHAMPAGNE

Cava de la Casa Brut NQture .............ccccceeveeeveenceencieennenn, 16.00 €
House cava - Husets spanska cava

JUVE CAIMPS..ceeiiiiiiiiiiiiiieiiiiieeeeee ettt e e e e 26.00 €

Laurent Perrier ROSE...........ccccvuvvvveecciiiiiiiieeeeeeeeeeeseeinnee 89.00 €



LA MASIA

BEBIDAS — Drinks - Drycker

Agua con 0 Sin gas 50 Clu........cccevcueevcieencieeniienieesieesee e, 1.50 €
Still or sparkling water 50 cl - Vatten med eller utan kolsyra 50 cl

AGUA TIIETO oottt e e 3.00 €
Still water 11 - Vatten utan kolsyra 11

REfTOSCO ..ottt saee et e 2.00 €
Soft drinks - Ldsk

Zumo de naranja NAtural..............cceeeueereeeenieeesieenieenieennnnn, 3.50 €
Fresh orange juice - Fdrsk apelsinjuice

CATIA oot 2.00 €
Small draught beer - Liten fatol

Cerveza gramnde ..............ueceeeeeeeriseeneeeenisieseneseessesessssseseseses 3.00 €
Large draught beer - Stor fatol

Cerveza de botella...............cccueeeeeeeeciieeiieeeeiieeeie e 3.00 €
Bottled beer - Flaskol

(@) 2o e (Y7 11 Lo HO USSR 2.50 €
Glass of house wine - Glas med husets vin

COPA A€ VINO TSIV ....c..vveeeveeeeiireeciveeeeieeesveeesreeesseeeeeaeas 3.00 €
Glass of reserve wine - Glas med reserva vin

LICOT@S oottt aeaasnanaannees 3.00 €
Liqueurs - Likérer

COMDbINAAOS .....cccceveeeeiiieecee et 4.00 €
Drinks - Drinkar

Café [ INfUSION ......ueeeeieeeiiieecieeecieeeeieeeeree e e e sree e eesreaea 175 €
Coffee / tea - Kaffe / te

Café irlandes............coeeueeeeeeeeieiieesie ettt 5.50 €
Irish coffee

Benjamin de Cava ...........ccoecueeeeeeciieniiienieesie e, 4.00 €

Small bottle of Spanish cava
Liten flaska med spansk cava



